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SECAT MODES OPERATOIRES  
DU PLAN DE NETTOYAGE  NET IT 01 

Validation 02/11/2009 
Révision 08/08/19
 

• Rassembler le plus gros des déchets (déjections, paille) à l’aide de la brosse,  les 
évacuer à l’aide de la pelle et de la brouette dans la benne 

• Laver au jet d’eau  froide 

 

• Laver au jet d’eau  froide de façon à éliminer le maximum de souillures 

 
  

• Rassembler  le plus gros des déchets (déjections, paille) à l’aide de la brosse,  les 
évacuer à l’aide de la pelle et de la brouette dans la benne 

• Laver au karcher 

 

• Vider le local  
• Racler le sol, ramasser les déchets et les évacuer dans les bacs rouges de catégorie 1 
• Laver à l’eau froide les murs et les sols 
• Vider les siphons dans les bacs rouges de catégorie 1 
• Passer  à  l’aide  de  la  centrale  de nettoyage  le produit  approprié (DG, DS) 
• Laisser le produit agir  pendant 15 minutes 
• Rincer abondamment à l’aide du karcher 
• Passer  à  l’aide  de  la  centrale  de nettoyage le désinfectant si DG étape précédente 
• Laisser le produit agir  pendant 15 minutes 
• Rincer abondamment à l’aide du karcher 

 
• Vider le local et démonter les matériels 
• Racler le sol, ramasser les déchets et les évacuer dans les bacs rouges de catégorie 1 
• Laver à l’eau froide les murs à hauteur d’homme et les sols 
• Vider les siphons dans les bacs rouges de catégorie 1 
• Passer  à  l’aide  de  la  centrale  de nettoyage  le produit  approprié (DG, DS, javel) 
• Laisser le produit agir  pendant 15 minutes 
• Rincer abondamment à l’aide du karcher 
• Passer  à  l’aide  de  la  centrale  de nettoyage le désinfectant si DG étape précédente 
• Laisser le produit agir  pendant 15 minutes 
• Rincer abondamment à l’aide du karcher 

DG = dégraissant DS = Désinfectant 
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• Laver les plafonds, murs en hauteur et rails au karcher 
• Pulvériser le produit à l’aide du canon à mousse 
• Laisser agir 15 minutes 
• Brosser 
• Rincer abondamment au karcher  

 

• Laver le matériel au karcher 
• Brosser avec le produit (DG, DS) 
• Laisser tremper 15 minutes 
• Rincer abondamment à l’eau froide  
• Déposer dans l’armoire de stérilisation le matériel suivant : couteaux, fusils, gants de 

maille, trocarts, fendoirs, support à couteau, scie à main 

 

• Mettre, dans un bac blanc, 2 pastilles de javel pour 10 litres d’eau 
• Laisser tremper le matériel pendant 1 heure 
• Rincer abondamment 

 

• Préparer une solution de javel 2% (4 litres de javel 36° chl et 18 litres d’eau froide) 
• Appliquer la javel par pulvérisation ou déposer le matériel  dans un bac rouge de javel 
• Laisser tremper 1 heure 
• Rincer à l’eau froide 
• Déposer le matériel dans l’armoire de stérilisation

DG = dégraissant DS = Désinfectant 
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SECAT NETTOYAGE ET RANGEMENT  
DU PETIT MATERIEL NET IT 02 

Validation  

 

En fin de journée un opérateur de la zone tuerie prépare le bac de trempage 

des couteaux, gant de maille et fendoir à l’aide de la centrale de nettoyage 

position 1 :  

Le lavage du matériel (couteaux, fusil, gants, fendoirs…) doit être réalisé comme 

suit :  

- nettoyage au karcher,  

- brossage avec détergent,  

- trempage pendant 15 minutes  

- rinçage avant stockage dans l’armoire de stérilisation 

 

Aucun matériel ne doit rester sur les postes en fin de tuerie : les couteaux, fusils, 

gants de maille, fendoir doivent tous être stockés après nettoyage et désinfection 

dans l’armoire de stérilisation. 

Tout le matériel doit être suspendu dans l’armoire de stérilisation : rien ne doit 

être déposé dans le fond de l’armoire. 

Les couteaux doivent être stockés dans un support inox de façon à bénéficier de 

l’action des UV. Il ne faut pas laisser de couteaux  dans les étuis en plastique.  

L’armoire de stérilisation doit être en fonctionnement. 
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